
Cursos de Formación Profesional para el empleo 2022
Dirigidos preferentemente a personal en ac�vo y/o fijos/as discon�nuos/as en el sector turís�co.

Formación gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana

COCINA/REPOSTERÍA   

LA COCINA DEL RESTAURANTE VINATEA (MORELLA)
7 febrero / 9 a 14 h.

COCINA VEGANA DE TERRITORIO
21 febrero / 9 a 14 h.

COCINA ARQUEOLÓGICA: LA HISTORIA Y EL SABOR
28 febrero / 9 a 14 h.

COCINAR SIN GLUTEN ES POSIBLE
7 marzo / 9 a 14 h.

CURSO DE EXCELENCIA: LA COCINA MEDITERRÁNEA
21 marzo - 1 abril / 9.30 a 13.30 h.

POSTRES KM. 0 PARA RESTAURANTES
4 abril / 9 a 14 h.

LA REPOSTERÍA DE SEMANA SANTA
11 abril / 9 a 14 h.

COCINAR CON CLÓCHINAS
2 mayo / 9 a 14 h.

COCINA INDIA. PERFECCIONAMIENTO
23 mayo / 9 a 14 h.

LA ANGUILA EN LA COCINA
25 mayo / 9 a 14 h.

COCINA JAPONESA
30 mayo / 9 a 14 h.

ARROCES DE CASTELLÓN
13 junio / 9 a 14 h.

  



SERVICIO/SALA                                         
LA EXCELENCIA EN LA SALA
7 - 18 febrero / 9 a 13 h.

MIXOLOGÍA BÁSICA
8 febrero / 9.30 a 13.30 h.

VINOS DE JEREZ
21 - 23 marzo / 9.30 a 13.30 h.

MASTERCLASS DE VINOS DE PORTO – DUERO
26 - 27 abril / 9.30 a 13.30 h.

COCTELERÍA MEDITERRÁNEA DE KM. 0
9 mayo / 9 a 14 h.

RONES Y WHISKIES DEL MUNDO
16 - 17 mayo / 9.30 a 13.30 h.

COCTELERÍA APERITIVA
6 junio / 9 a 14 h.



GESTIÓN

GUÍAS DE TURISMO: EL AYUNTAMIENTO DE VALENCIA
8 -10 febrero

SANCIONES COVID Y ESTRATEGIAS DE DEFENSA EN LOCALES DE OCIO
22 febrero / 16.30 a 18.30 h.

GUÍAS DE TURISMO: LA CERÁMICA DE VALENCIA Y SUS MUSEOS
22 -23 febrero

GUÍAS DE TURISMO: EL JARDIN BOTÁNICO DE LA CIUDAD
8 - 9 marzo / 10 a 13 h.

AUTOCONOCIMIENTO PERSONAL DEL VENDEDOR 
DESDE LA MORFOPSICOLGÍA Y LA EXPERIENCIA EN LA VENTA
22 - 31 marzo / 9.30 a 13.30 h.

GUIAS DE TURISMO JARDINES DEL REAL PASADO Y PRESENTE
5 - 6 abril / 10 a 13 h.

GUÍAS DE TURISMO: RUTAS LITERÁRIAS I: EL SIGLO DE ORO VALENCIANO
16 - 17 mayo 

GUÍAS DE TURISMO: RUTAS LITERÁRIAS EN VALENCIA S.XX
24 - 26 mayo 

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la App Centros de
Turismo o la web www.cdt.gva.es  , autorizando a consultar sus datos o adjuntando el D.N.I. o N.I.E., nómina/contrato y/o
el DARDE. 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las plazas son limitadas.
Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. 4.- Se deberá comprobar en la ZONA PRIVADA si está admitido/a
en  el  curso  y  para  poder  ser  SELECCIONADO/A  es  imprescindible  marcar  que  le  interesa  el  curso  una  vez  esté
PRESELCCIONADO/A. 5.- Para recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 75% del total de
horas  del  curso. 6.-  La  matrícula  es  gratuita  y  está  cofinanciada  por  el  Fondo  Social  Europeo  y la  Generalitat
Valenciana.


